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Invenţia se referă la agricultură, în special la protecţia plantelor, şi anume la protecţia mărului contra penicilozei.  
Este cunoscut procedeul de protecţie a fructelor de măr contra afecţiunilor provocate de agenţii patogeni ai bolilor 
criptograme, care constă în tratarea pomilor fructiferi peste două săptămâni după înflorire cu soluţie apoasă de 0,05% a 
preparatului obţinut prin macerarea radicelelor seminţelor crescute ale cerealelor cu un consum total de 800…1000 L/ha 
[1]. Însă acest procedeu are unele dezavantaje: soluţia obţinută din radicelele seminţelor crescute ale cerealelor, fiind 
păstrată la temperatura de 2…4°C, posedă proprietăţi de substanţă biologic activă (SBA) în decurs de numai 2…3 zile, 
cantitatea preparatului la utilizare este mai sporită în comparaţie cu procedeul propus. 
Problema pe care o rezolvă invenţia constă în reducerea pierderilor la fructele de măr, cauzate de agenţii ce provoacă 
peniciloza în perioada postrecoltară. 
Esenţa invenţiei constă în tratarea extraradiculară a mărului peste  două săptămâni după înflorire cu soluţie apoasă de 
3,5-dioxo-4-propionilciclohexancarboxilat de calciu (preparatul „Regalis”, firma BASF, Germania) în concentraţie de 
0,03%, cu un consum total de 800…1000 L/ha. 
Aplicarea acestui procedeu contribuie la sporirea nivelului imun al fructelor de măr împotriva dezvoltării agenţilor 
patogeni ce provoacă peniciloza în perioadele de creştere, dezvoltare şi postrecoltară. 
Rezultatul invenţiei constă în sporirea rezistenţei fructelor de măr contra penicilozei în perioada postrecoltară. 
Avantajele procedeului propus faţă de cele cunoscute: concentraţia mică de  utilizare în raport cu cea a procedeului 
cunoscut, asigurarea unei reduceri eficiente a pierderilor la fructe în timpul păstrării îndelungate. 
Exemple de realizare a invenţiei. 
I. Inocularea artificială a mărului şi fructelor de măr cu agenţii ciupercii Penicillium expansum Link. 
Pomii şi fructele de măr de soiul Starkrimson au fost trataţi peste două săptămâni după înflorire cu soluţie apoasă de  
3,5-dioxo-4-propionilciclohexancarboxilat de calciu de 0,03% (preparatul „Regalis”). După recoltare fructele de acest 
soi au fost inoculate cu sporii bolii criptograme P. expansum L. Pentru comparaţie au fost cercetate fructele de măr 
tratate în perioada de vegetaţie cu soluţie apoasă de 0,05% a preparatului obţinut prin macerarea radicelelor seminţelor 
crescute ale cerealelor (cea mai apropiată soluţie) pomii şi fructele tratate cu apă (martor). 
 
Tabelul 1 
Rezistenţa mărului şi a fructelor de măr de soiul Starkrimson la infectarea artificială cu agenţii ciupercii P. expansum L. 

Tratarea mărului  
şi a fructelor de măr 

Timpul după  
inocularea artificială,  

zile 

Mărimea suprafeţei  
afectate,  

mm 
10 4,1±0,3 x 3,2±0,2 
15 6,7±0,4 x 8,5±0,1 Procedeul propus 
20 7,6±0,4 x 9,4±0,5 
10 6,2±0,1 x 7,1±0,2 
15 13,0±0,5 x 15,1±0,3 Cea mai apropiată soluţie  
20 19,3±0,2 x 26,0±0,7 
10 18,0±0,8 x 22,3±0,5 
15 43,3±0,6 x 42,6±0,7 Martor 
20 52,6±0,4 x 63,0±0,8 

 
Din tabelul 1 rezultă că cele mai mici pierderi provocate de maladia P. expansum L. după înocularea artificială s-au 
înregistrat la fructele de pe pomii trataţi cu soluţie apoasă de 0,03% a preparatului „Regalis”. Peste 20 zile după 
inoculare diferenţa dintre suprafeţele afectate ale fructelor de pe pomii trataţi  conform procedeului propus şi celui 
cunoscut (cea mai apropiată soluţie) a constituit 11,7 x 15,6 mm, iar conform procedeului propus şi  martorului – 45 x 
53,6 mm. 
II. Influenţa tratării mărului cu SBA  conform procedeului propus şi celei mai apropiate soluţii asupra calităţii şi 
capacităţii de păstrare a acestora. 
După inocularea artificială cu agenţii patogeni ai maladiei P. expansum L., fructele de măr de soiul Starkrimson de pe 
pomii trataţi conform procedeului propus şi celui cunoscut, precum şi martorul au fost depozitate pentru păstrarea de 
lungă durată la temperatura de 2°C şi umiditatea relativă a aerului de 85…90%. 
Rezultatele analizei comparative a rezistenţei fructelor la afectarea cu agenţii ce provoacă  P. expansum L., precum şi 
cantităţii de producţie standard după păstrarea îndelungată sunt prezentate în tabelul 2. 
 
Tabelul 2 
Calitatea şi capacitatea de păstrare a fructelor de măr de soiul Starkrimson în funcţie de procedeul aplicat (termenul de 
păstrare 150 zile).  

Varianta experienţei Perisabilitatea 
naturală, % 

Cantitatea de 
producţie standard, % Pierderile totale, % 

Procedeul propus 3,45 92,75 10,70 
Cea mai apropiată sluţie 3,60 86,80 16,80 
Martor 4,30 84,32 19,98 
DL5% 0,45 4,33 4,72 
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Rezultatele prezentate în tabelul 2 permit de a constata că cea mai mare cantitate de producţie standard a fost obţinută în 
cazul aplicării procedeului propus. Tot aceste caz pierderile provocate de agenţii patogeni ce provoacă peniciloza şi 
perisabilitatea naturală au fost cu 6,10% mai mici comparativ cu cea mai apropiată soluţie, iar în comparaţie cu martorul 
– cu 9,28% mai mici.  


